Chef’s Maandmenu

Keuze voorgerecht

Lotte grillé | citroen créme | paksoi | créme met charlotte & radijs | miso Hollandaise
of
Secreto | tartaar rund | pickless | gepekelde jonge groenten | merg toast

Tussengerecht *

Gravad lax zalm | rode biet | cabernet gel

Keuze hoofdgerecht

Eendenborst | aardappel | compote ananas / gember / steranijs | ketjap stroop| shiitaké

of
Groenlandse heilbot | jonge prei | bloemkool | polenta friet | witte wijn jus
Keuze dessert
Rabarber | framboos | yoghurt | spons cake | pistache

of

Kaasbord door kaasmeester ‘van Tricht’ | wijn gel | huisgemaakte broodjes | compote

3 gangen : 45 euro

4 gangen (met *) : 55 euro

Aangepaste wijnen per gerecht te verkrijgen

Glas: €7,50
Karaf (0,51.) : € 21,00

Fles : € 38,00



